
 

 

 
Thank you for considering Eves on River for your Wedding. 
 
Our  Restaurant  continues  to  be  a  favourite  setting  for  weddings  with  absolute  waterfrontage 
providing uninterrupted romantic views of the Brisbane River. 
 
Picture  your memorable  evening  starting with  canapés & pre‐dinner drinks  as  the  sunset  colours 
glow over the river forefront seducing your guests. The evening will continue to inspire with a three 
course dinner or cocktail party on our glass enclosed verandah as the city night lights dance on the 
river. 
  
Our philosophy is simple – it’s all about you. We believe that you have enough to worry about leading 
up to the day and ensure that all your needs are catered for. With our commitment to providing the 
perfect event there is never a request too difficult to accommodate. 
 
We also believe that you deserve to have as much choice as possible. After all, it is your day and you 
should have what you want. Don’t be limited to just a few meal options. All our menu items have, on 
request,  extensive  alternatives.  Even  our  basic  beverage  package  includes  a  large  range  of  drink 
selections that will please any taste. The power of choice is back in your hands. 
 
We also understand that not everyone has the same budget. Our attitude of flexibility extends to our 
pricing. We are happy to discuss creative ways that we can provide the ultimate experience at Eves 
on the River. 
 
Your experience  is our commitment and our quality  is guaranteed and pay for your wedding at the 
end of  the night. Unlike other  venues, we don’t  agree  that  you  should have  to pay  for  a  service 
before you have received it.  
 
I  invite you  to visit us at any  time  for a coffee or champagne and a chat. Take some  time  to  look 
around our restaurant and its facilities. We would love to sit down with you to discuss how we can be 
of service. 
 
On behalf of the team at Eves on the River I congratulate you and your fiancé on your engagement.  
 
If I can of any further assistance, or you would like to make an appointment to discuss how we assist 
in creating the perfect day for you, please do not hesitate to contact me personally. 
 
With kind regards, 
 
Trudi Stephens 
Events Manager 
Ph: 07 3216 0726 
events@evesontheriver.com  

 
 



 

 
The Ceremony 
 
For the ultimate riverfront wedding, your ceremony can  
be held on our manicured grass on the bank of the Brisbane 
River. As close to the water you can get without getting your 
feet wet, your photos will look amazing with the wonderful back 
drop of the river.  
 
Your ceremony will be free of charge when holding a reception 
at Eves on the River. Set up of your ceremony  
site will include: 

 
 seating for guests 
 aisle lined with red carpet 
 wedding registry signing table 
 CD or iPod music played for bride arrival 
 PA system for celebrant 

  

                                                             Your Reception 
After enjoying pre‐dinner 
canapés & drinks your guests will 
be seated on our glass enclosed 
verandah, each table assured of 
wonderful riverfront views. Our 
experienced function team will 
pay attention to every little detail 
and ensure that each need of 
your guests is catered for. 
 
We can cater for up to 110 guests 
for sit down and up to 170 guests 
for cocktail style weddings.  

 
Your reception set up includes: 

 Exclusive use of restaurant 
 Formal white linen dinner setting 
 Designated cake table & knife 
 Present table 
 Dance floor 
 PA system for MC & speeches 

 
If you are looking for something a little more informal, a cocktail reception will create the ideal 
relaxed and social environment and we can discuss creating a unique style perfect for you. 
 
At Eves on the River, we are strongly committed to providing superior service. Each wedding is 
staffed with a minimum 1 waiter per 12 guests. The needs of your family & friends will be 
attentively looked after & you will never have to worry about when their next drink will arrive.  
 

 
 
 
 

 



 

 
Food & Beverage 
 
As a la carte restaurant, food is our priority and passion every day.  
 
Our Head Chef Matija Stefancic has created a wedding menu that is fresh and innovative. His highly 
qualified team are ready to share their commitment for great food with you. Each dish is 
professionally prepared and presented with great care 
 
The philosophy at Eves on the River is simple ‐ give the power of choice back to the customer. At 
Eves on the River, we have departed from traditional limited menu and service attitudes in the 
following ways: 

 
 All weddings of 65 guests or less your guests can choose their own meals 

on the night. This option is also available for larger weddings (a small 
charge may be incurred). 

 Each menu dish comes with a wide selection of alternative methods of 
preparation and accompaniments. Our chef will even be happy to create 
any specific dish you desire.  

 All dietary requirements will be catered for. 
 
As each wedding our reputation is on the line, we guarantee that every guest is fully satisfied. 
Each dish is designed and prepared to please any appetite. For a cocktail style wedding we 
eliminate the biggest concern of “will there be enough food?” ‐  Our commitment is to 
continually offer food to your guests till they can eat no more.  
 

Your choice of beverage options can be a daunting decision. We 
will guide you in choosing the best beverage option for your 
wedding. You can elect to run a bar tab throughout the evening or 
take advantage of one of our generous drink packages 
 
Great food must be complimented by great wine. Our extensive 
wine list provides a selection that will please any discerning palate. 
All wines on offer are of the highest standards which are proudly 
served in our award winning a la carte restaurant every day. 
 
Each of Eve’s staff is fully trained in the Responsible Service  
of Alcohol and will ensure that your guests will receive prompt  
and efficient service.   

 

 

Minimum Numbers and Sole Use of the Restaurant 
 

The All Inclusive Package includes sole use of the restaurant with the following minimum numbers: 
Friday: 65 guests and Saturday: 75 Guests  
If you have less than these numbers, sole use is still a possibility with a minimum spend dependant 
on the month of the year. 
For more intimate weddings, Sunday night is a fantastic option for you with only a minimum of 35 
guests required.  
We pride ourselves on flexibility therefore please contact Trudi to discuss your options.  
 
 
 
 

 



 
 
 

Packages 
 

Set Menu           $99 per person 
Pre‐Dinner Canapés on Arrival 
Entrée / Main –  
Entree and Main Alternate Drop of 3 Selections for Each 
Guest Choice of 3 selections for each course applies for guests 65 or less 
Your Wedding Cake served to your guests as dessert 
Petite Fours or Cheese Plate 
Tea & Coffee 
 
 
Cocktail Party         $99 per person 
Continuous service of Canapés and substantial light meals. 
Your Wedding Cake served to your guests as dessert 
Petite Fours or Cheese Plate 
Tea & Coffee 
 
Drink Packages 
Basic Beverage:     3 hour     $50  per person    
        4 hour     $55   per person    
        5 hour      $60   per person    
 
Premium Beverage:    3 hour      $65   per person 
        4 hour     $70   per person   
        5 hour      $75   per person    
 

 
All Inclusive                    $160 per person 
Outdoor Riverfront Wedding Ceremony  
Pre‐Dinner Canapés on Arrival 
Sit Down Set Menu ‐ 
Entree and Main  ‐ Alternate Drop of 3 Selections for each course 
Guest Choice of 3 selections for each course applies for guests 65 or less 
or Cocktail Party 
Your Wedding Cake served to your guests as dessert 
Petite Fours or Cheese Plate 
5 hour Basic Beverage Package 
$100 Eves Restaurant Voucher 
 
For an additional $5 per person, you also have the option of including floral table centrepieces by 
Bouquet Boutique. 
   
Nothing else to pay! This is our most popular option. 
Know exactly what you are going to spend and have no worries! 

 
Our all inclusive package price is based on Weddings held with the minimum of 
65 guests on Friday and 75 guests on Saturdays for sole use  
Smaller weddings on either a Friday / Saturday may incur an additional room hire fee for sole use 
Sunday nights are available for more intimate weddings (minimum of 35 guests) 
 

 Please note prices are valid until June 2012 

 



 
 

Sample Menu 
 

Canapés 
 
Choose a Selection of FIVE from our pre‐dinner Canapé Menu 

 
 

Sample Sit Down Menu 
 

   
Entrée    
BBQ Red Claw w orange, pickled fennel salad & corn puree   
Steak Tartar w duck egg, caviar, asparagus tips & red and yellow peppers             D,C   
Blow Torched Sea Scallops w orange marmalade and radicchio                                 D,C   
Duck Terrine w quail egg, pickled daikon, Asian mushrooms, oranges &  
micro herbs                                                                                                                                   D,C 

 

Beetroot &Eggplant Tian w smoked tapenade & hazelnut dust                                 V,C   
Pernod & Dill cured Salmon w celeriac & apple remoulade & baby herbs               D,C   
   
   
   
Mains   
 
Eye Fillet w foie gras, confit baby beets, shallots, potato tart & demi glaze 

 

Chicken Ballantine filled w a pork, olive and rosemary farce w goats cheese bavois, roast chicken 
jus & asparagus                                                                                                                              C 

 

Lamb Rack w caponata, garlic aioli, roast vine tomatoes, jus and potato puree      C   
Wild Mushroom Pasta w asparagus, blue cheese and chives                                        V   
Duet of Pork  w braised pork belly w wasabi potato & pork and olive creppinette, braised  
cabbage w speck & jus  

 

Fish of the Day – please refer to our daily specials   
   
   

 
C = meals are or can be altered to suit Coeliac Diet/Gluten Free     V = Vegetarian  D= Dairy 
Free 
 
Your Wedding cake as Dessert 
 
Petite Fours or Cheese Plate 
 
Please note: this is a sample menu and may change 
We are happy to discuss alternatives based on any dietary needs. 

 

 
 
 
 
 



 
 

Sample Cocktail Party Menu 
 

Presented on Platters  
and circulated around to Guests 
 
Please select 12 from the following menu 
 
 

COLD  
 
Natural oysters w/ citrus              C 
Roasted mushroom and blue cheese bruschetta w/ balsamic    V 
Rare seared tuna, sesame crusted w/ Japanese mayo      C 
Cured salmon mousse w/ caviar and dill en croute 
Eggplant caviar w/ goats cheese on cucumber        C 
Spinach and blue cheese tarts w/ caramelised onion      V 
Rabbit and berry cold rolls              C 
Vegetarian rice paper rolls              VC 
Mini Yorkshire pudding w/ roast beef and horseradish creme      
Fresh prawns                  C 
 
HOT 
 
Mini steak and pea tarts 
Duck Spring rolls 
Salt and pepper squid w/ Japanese mayo 
Chicken skewers                C 
Beef skewers                  C 
Vegetarian pakoras w/tomato jam            V 
Braised pork belly                C 
Fish croquette 
Leek Tartlets                  V       
                     

 
HAND HELDS 
 
A selection of 2 substantial fork dishes – created specifically to your taste – discuss with your Event 
Manager 
 
Indicated meals are or can be altered to suit the following dietary needs: 
 
 

C = meals are or can be altered to suit Coeliac Diet/Gluten Free     V = Vegetarian 
 

 
 
 
 
This is a sample menu. Items may change. 
 

 
 
 

 
 



 

 
Drink Packages 
 
 
 
Basic Beverage Package 
       
Beers –                       Cascade Light, XXXX Gold, Tooheys Extra Dry, Hahn Super Dry, XXXX Bitter 
Wine –                        Two whites:  Sauvignon Blanc, Chardonnay 

                    Two reds: Merlot, Shiraz   
Champagne –           Wish Sparkling 
Non‐Alcoholic –       Juice, soft drinks, tea and coffee 
 
 
 
 
 
You can upgrade any element of the basic beverage package to suit your needs –  

 
Wine Upgrade #1 –  Your selection of two reds & two whites from our wine list 

(up to $50 in value)                           $8.50 p/p 
Wine Upgrade #2 –   Your selection of up to two white and two red wines from our 

extensive wine list (up to $60 in value) + Upgrade in champagne.           $10.00 p/p 
Beer Upgrade #1 –   All beers included in basic package + premium Australian beers               $7.50   p/p 
Beer Upgrade #2 –   “Run of the Fridge” – all Basic, Premium & Imported Beers                 $9.50   p/p 
 
 
 
 
 
 
Premium Beverage Package 
Additional $14.50 p/p 
 
Beers –      All Basic, Premium & Imported Beers 
Fine Wine –                   Your selection of up to Three White Wines and Three Red Wines 

 from our extensive wine list (up to $60 in value) 
Champagne –      Taltarni Estates Brut Cuvee, Jansz Rose 
Non‐Alcoholic –               Juice, soft drinks, tea and coffee 
 
 
 
Spirits –     Upon request 
 
 
                                             
             
 Please note prices are valid until June 2012 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 
 
Testimonals: 

 
A huge Thank you for your efforts on Sunday September 11th for our wedding. We had a fantastic time, which was very 
much due to the hard work, professionalism and humour of the staff there for the preparation and on the day.  
We have received so much positive feedback about the venue, service and the food. It was all fantastic!!! 
Thanks again, you made our day so enjoyable and memorable. 
Sue (Fussell)                      11.9.11 
   
We just wanted to say a huge thank you to you, Amy and everyone at Eves for making our wedding reception so special! 
We had a fantastic time and if we had our time again, we wouldn't change a thing! We will be sure to recommend Eves 
on the River to anyone else looking for a wedding reception venue! 
Sarah and Ray Kopeshke                    13.8.11 

 
Thank you so much for everything you did for our wedding on the 28th of August. It was the most wonderful day, and 
wouldn't have been the same without your help.  
Andrew and I are truly so thankful!!   
Claire & Andrew Gilmour                    28.8.11 
 
We just wanted to say a very big thankyou for a wonderful day on Saturday. It was everything we hoped our wedding 
would be, the atmosphere was great and the food was amazing. Everybody has raved about the food. You guys do a 
wonderful job so thankyou. 
Jane and Jason                       25.5.11 

 
Thank you so much for making our day very special.  Food was very enjoyable; having our own menus was a treat and 
well‐received, service brilliant!  We will certainly recommend Eve’s to anyone we know who’s looking for a place for a 
special function. Thanks again for helping our day be so memorable.  
Judi and Grae                      27.6.11 

 
We just wanted to thank you and your team for an amazing night.  We could not have asked for more.  All the comments 
we are getting from people is the venue was amazing, the staff were fantastic, but the food was the highlight.  Everyone 
loved it!!!! We will definitely be back. 
Thanks again. 
Matt and Andy                      19.11.11 

 
Eddy and I just wanted to thank you and all the staff at Eves for making our wedding on the 2 December very special. The 
food was delicious, the service excellent and the setting beautiful.  
Our guests have been singing the praises of Eves ever since. I think it is one of the first weddings I know if where the 
guests actually thanked the bridal couple because they enjoyed the wedding so much. 
Best wishes 
Anne Andersen                      2.12.11 

 
Jamie and I just wanted to thank you once again for helping us to make our wedding day run so smoothly and 
wonderfully! We had such a brilliant day and were quite relaxed knowing you all had the organisation under control. 
Thanks for helping with the last minute requests too. 
We have had fantastic feedback from our guests! Absolutely loved all the food, and everything was perfectly cooked for 
everyone! And the wine was tops. We had one guest who collects wines so he ensured he sampled all the wine & loved 
each drop. We were absolutely happy with everything, and the staff were very helpful and made sure we had everything 
we needed 
Jamie and Rosie                       30.9.11 
 
Initially we had felt it was beyond our budget but the more we investigated other venues, the more we realised the value 
at Eves... Everything was included and arranged by the restaurant and staff. Finally because of the location, the quality, 
and MOSTLY the staff the decision was made. Eves on the River it was going to be.   
Trudi is a  consummate professional.  She is totally on the ball, all the time.  Despite being busy she always MAKES time – 
she is one of those special people that is able to make you feel like you are the most important person.  I really cannot 
praise her highly enough.  Additionally, I would like to mention Amy and the other staff who worked on the night of our 
wedding.  All the staff handled themselves and our wedding in a superb manner.  They worked so very very hard and 
must be complimented. I could go and on, but really I just want to say how happy I am.  The venue, the location, the 
food, the wine and most importantly Trudi, Amy and the other staff were 100% amazing.  I will continue to recommend 
Eves on the River to everyone I know looking for somewhere to hold an event, or just somewhere to go for a great meal. 
From the bottom of my heart, thank you so very much for making our wedding perfect for us!   
Sali Bonnell and Matt                     26.11.11 
 


